Saumon fume

LAtelier Sea Frais

Cest dans la baie du Mont-Saint-Mchel, a Dragey-Ronthon, que se situe natre atelier artisanal de
transformation de saurmon depuis 2021. M Cronin, son fondateur; a su tout au long de ses expériences
professionnelles, acqueérir un savair-faire et lenvie de développer un process et des recettes originales. Chaque
étape de notre process a éé saigneuserrent réfléchies : le salage au sel des Pyrénées le furmage aux différentes
essences de boais, la phase de maturation du saumon fumg le tranchage... Ces différentes étapes sont les
éléments indispensables pour vous proposer un saurmon fumé dexception

Cette année, a loccasion des fétes de fin dannées nous vous proposons :

Saunon écossais fumé aux copeaux Sauon écossais fumé aux copeaux de
de hétre et aulne porier; infusé au Calvados

-6 Tranches (environ 280gr™*) au prix -6 Tranches (environ 280gr*) au prix de

de 65€/kg T0eAy

-12Tranches (erviron 560gr*) au prix -12Tranches (environ 560gr*) au prix

de 62€kg de 686hg

*poids variable, variation possible de +/- 'l \

10% .

NB: Nous garantissons une [LC supérieure au 01/01/2026 pour taute liviraison de sauron fumé

Panier < atartiner» : Panier « Sea Frais»
' cques -1 baite de gprats fumés
; taﬂ!nalie co b i -1 boite de sprats a Uhuile dalive
-1 tartinable de langoustine : _
i -1 baite de sprats au piment
-1 tartinable de tourteau : :
Jtartinabledebuat | -1 baite de sprats au citron
-1 bocal de perles dalgues
2€ -1 tartinable de tourteaux
-1 tartinable de sauron fumé
30€
LAtelier Sea Frais,
16 route de Bion

50530 Dragey-Ronthon wwweafraisfr 02.33.6830.80



